
料理長菜譜
18：00 ～ 21：30

※旬の素材を調理していますので、時季により料理内容が変わる場合がございます。
※料金は税・サービス料込みです。

パクチーと帆立のマスタードソース和え

紅豚の野菜巻ニンニクソース掛け

クラゲと苦瓜の和え物

冬瓜とフカヒレの薬膳スープ

手長海老の甘辛炒め 紹興酒の香り

牛リブロースとマンゴの紅芋花籠入り

牡蠣ソース炒め

赤松鯛の上海蟹ソース

紙包み揚げ

飲茶三種

ふわっトロ豆腐の麻辣ソース

マカン特製

杏仁アイスクリームと抹茶団子

コーンと鶏肉の柚子胡椒炒飯

又は

ピリ辛担々麺ピーナッツ風味

￥9,700　
※前日18：00までにご予約ください


